
KERSTMIS 
(als buffet of individuele gerechten)

B E S C H I K B A A R P R I J S I N D I C A T I E R E S E R V E R E N G E S C H I K T

vanaf 6 personen o.b.v. samenstelling o.b.v. beschikbaarheid zakelijk en privé

De mooiste tijd van het jaar is aangebroken. De tijd om te genieten van goed gezelschap en 
natuurlijk lekker eten. Met kerst mag het best een beetje meer zijn!

SALADES

M E N U  K A A R T

*Geef allergiëen,  
smaakvoorkeuren en  
andere bijzonderheden 
tijdig aan ons door.

12

Messen groot 
Messen klein 
Vorken groot 
Vorken klein 
Theelepels 
Eetlepels 
Dessert bestek 
Opscheplepels 
Broodmessen 
Broodmanden 
Schalen 
Soepkommen
Borden groot
Borden klein 
Papieren servetten 
Wijnglazen klein 
Wijnglazen groot 
Waterglazen  
Chafing Dishes 
Brandgel (2 uur) 

SERVIES

OPTIONEEL
Statafels
Linnengoed 
Buffettafels
Overige decoratie

Huisgemaakte rundvleessalade met 
gevulde eieren, diverse soorten tafelzuur 
en vlees garnering

Huisgemaakte zalm-, rundvleessalade 
met gevulde eieren, gerookte zalm-, forel-, 
makreel en Noorse garnalen

Huisgemaakte kip kerrie salade met 
gevulde eieren, rauwe ham met meloen,
kiprollade en diverse soorten tafelzuur

Huisgemaakte luxe rundvleessalade met 
gevulde eieren, rauwe ham en meloen, 
paté, ham/aspergerolletjes en rollade

Huisgemaakte waldorfsalade met gevulde 
eieren, diverse kaassoorten, meloen, 
druiven, tomaat en komkommer.

VOORGERECHTEN
Carpaccio groot en/of klein

Selectie Hollandse vissoorten
Garnalencocktail

SOEPEN VANAF 6 P.
Tomatensoep met gehaktballetjes

Oesterzwamsoep
Groentensoep met gehaktballetjes

BRODEN EN SAUZEN
Diverse ovenverse wit en bruine stokbroden
Huisgemaakte kruidenboter
Cocktail, -knoflooksaus

Aarbeienbavaroise
Chocoladebavaroise (Wit/melk combinatie)
Bitterkoekjesbavaroise
Charlotte Russe (Lange vinger pudding)

Frans kaasplateau

DESSERTS


