MENU KAART

OUD & NIEUW

De laatste (feest)avond van het jaar is aangebroken. Laat u volledig ontzorgen en haal allerlij
lekkere hapjes, oliebollen en natuurlijk bubbels in huis!

BESCHIKBAAR PRIJSINDICATIE RESERVEREN GESCHIKT

vanaf 6 personen o.b.v. samenstelling o.b.v. beschikbaarheid zakelijk en privé

HORS “D OEUVRES PETER’S TIP

Vanaf 3 personen Lekker te combineren met verschillende SERVIES
€850pP-  porrelhapjes, tapasplanken en Messen groot

Huisgemaakte rundvleessalade met partybroodjes Messen klein

gevulde eieren, diverse soorten tafelzuur en Vorken groot

vlees garnering Meer informatie over hierover treft u op: Vorken klein

Party broodjes pagina 1 Theelepels

ewos0pp. Luxe borrelhapjes pagina 2 Eetlepels

Huisgemaakte luxe rundvleessalade met Tapasplanken pagina 3 Dessert bestek

Opscheplepels
Broodmessen
Broodmanden
Schalen
Soepkommen
Borden groot
Borden klein
Papieren servetten
Wijnglazen klein
€10,50 p.p. Wijnglazen groot
Huisgemaakte kip kerrie ananas salade met Waterglazen
gevulde eieren, rauwe ham met meloen,ki- Chafing Dishes
prollade en diverse soorten tafelzuur Brandgel (2 uur)

gevulde eieren, rauwe ham en meloen, paté,
ham/aspergerolletjes en rollade

€10,50 p.p.
Huisgemaakte zalm-, rundvleessalade met
gevulde eieren, gerookte zalm-, forel-, ma-
kreel en Noorse garnalen

€10,50 p.p. (@)= )
Huisgemaakte waldorfsalade met gevulde SIEIEES
eieren, diverse kaassoorten, meloen, Linnengoed
druiven, tomaat en komkommer. Buffettafels

Overige decoratie

Diverse ovenverse wit en bruine stokbroden *Geef allergiéen,

Huisgemaakte kruidenboter smaakvoorkeuren en
andere bijzonderheden

tijdig aan ons door.

Cocktail, -knoflooksaus




