
SINTERKLAAS

B E S C H I K B A A R P R I J S I N D I C A T I E R E S E R V E R E N G E S C H I K T

zakelijk en privé

Wie zoet is krijgt lekkers! Tijdens Sinterklaas moet u niet bezig zijn met koken en 
boodschappen doen. Laat Gewoon Peter alles voor u bereiden in huis halen!

M E N U  K A A R T

*Geef allergiëen,  
smaakvoorkeuren en  
andere bijzonderheden 
tijdig aan ons door.
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Messen groot 
Messen klein 
Vorken groot 
Vorken klein 
Theelepels 
Eetlepels 
Dessert bestek 
Opscheplepels 
Broodmessen 
Broodmanden 
Schalen 
Soepkommen
Borden groot
Borden klein 
Papieren servetten 
Wijnglazen klein 
Wijnglazen groot 
Waterglazen  
Chafing Dishes 
Brandgel (2 uur) 

SERVIES

OPTIONEEL
Statafels
Linnengoed 
Buffettafels
Overige decoratie

HORS -’D OEUVRES

Huisgemaakte rundvleessalade met 
gevulde eieren, diverse soorten tafelzuur en 
vlees garnering

Huisgemaakte zalm-, rundvleessalade met 
gevulde eieren, gerookte zalm-, forel-, ma-
kreel en Noorse garnalen

Huisgemaakte kip kerrie ananas salade met 
gevulde eieren, rauwe ham met meloen,ki-
prollade en diverse soorten tafelzuur

Huisgemaakte luxe rundvleessalade met 
gevulde eieren, rauwe ham en meloen, paté, 
ham/aspergerolletjes en rollade

Huisgemaakte waldorfsalade met gevulde 
eieren, diverse kaassoorten, meloen, 
druiven, tomaat en komkommer.

€8,50 p.p.

Vanaf 3 personen

€10,50 p.p.

PETER’S TIP
Lekker te combineren met pakjesavond is 
een overheerlijk stamppottenbuffet. Super 
gemakkelijk en smaakvol! 
 
Meer informatie over ons 
stamppottenbuffet treft u op pagina 10

BRODEN EN SAUZEN
Diverse ovenverse wit en bruine stokbroden
Huisgemaakte kruidenboter
Cocktail, -knoflooksaus

vanaf 6 personen o.b.v. samenstelling o.b.v. beschikbaarheid

€10,50 p.p.

€10,50 p.p.

€10,50 p.p.


